
VINCCI SVALDECAÑAS 4*

HOTEL VINCCI LARIOS DIEZ
RESTAURANTE EL TALLER DE LARIOS DIEZ

CALLE MARQUÉS DE LARIOS,10
29005



Para Comenzar
Beso de Foie con Susurro de Fresa y Menta

Bocado de Foie Micuit con Coulis de Fresa y Menta

Entrante del Mar
Vida Mía: Enlace Fresco de Mar y Cítricos

Tartar de Salmón Marinado con Crema de coco, Jengibre, Mango y Esferificación cítricas

Refrescante
Brindis del Amor a la Mandarina

Nuestro sorbete de Mandarina y Cava

Continuamos con
Romance de Pato al Amor: Canela, Frutos Rojos con secretos entre los dos

Pato Asado con Suave Cous-Cous a la afrodisiaca Canela y Crema de Frutos Rojos
Ó

Seducción de Corvina con Lima Kéfir y Curry Verde
Lomo de Corvina Asada con crema de Boniato, Lima Kéfir y Salsa de Curry Verde

Nuestro Toque Dulce
Dulce tentación: Serpentín de Chocolate y Crema de Frambuesa

Serpentín con corazón de Chocolate con tierra Aromática y Cremoso de Frambuesa

Brindemos con
Cervezas, Refrescos y Agua

Vino Blanco: Cune (D.O Rueda)

Vino Tinto: Beronia (D.O Rioja)

Cava Brut

60€
Precios por persona

IVA incluido
Bebidas mencionadas en el menú incluidas

MENÚ SAN VALENTÍN

CONDICIONES GENERALES

FECHAS DISPONIBLE: 
14/02/2025 y 15/02/2025

SERVICIO DEL MENÚ: 
En horario de cenas.

Para servicio de almuerzos, 
consulte la disponibilidad


