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ENTRANTES A COMPARTIR

Surtido Navideño de Quesos Artesanales

***

Ensaladilla Rusa Estrella con melva de Atún y Encurtidos cítricos 

***

Croquetas caseras: Las Cremosas de Ibérico y las de Langostinos al Pil-pil

***

Pan Bao al vapor con Langostinos crujientes, Guacamole especiado, 

Salsa dulce-picante, bajo un toque fresco de Cilantro.

PRINCIPAL

Lomo de Lubina de estero con Nieve de Arroz negro Venere, Verduras seleccionadas y 

suave matiz de Sobrehúsa 

Ó

Jugoso Solomillo de Cerdo con Parmentier de Queso de Cabra y 

Salsa agridulce de Frutas Navideñas

POSTRES

Tarta de Zanahoria Coronada con crema de Queso Flambeado y Helado de Frutas del Bosque

Surtido Navideño

BODEGA

Agua, Cervezas y Refrescos

Cune Blanco (D.O. Rueda)

Tinto Beronia (D.O. Rioja)

Cava Brut

Café e infusiones

59€

Menú Melchor



ENTRANTES A COMPARTIR

Surtido de Ibéricos con Crujientes Regañas de Tradición

***

Ensaladilla con encanto Navideño de Tartar de Atún, Patatas y Mahonesa Kimchi

***

Croquetas caseras: Las Cremosas de Ibérico y las de Langostinos al Pil-pil

***

Rollito Festivo de Cerdo Asado con Piña Dorada y Cebolla Morada

PRINCIPAL

Bacalao Confitado con Guisantes y Caldo de Jamón Ibérico

Ó

Rib Eye 250gr. con Patatas Baby y Salsa de Setas Trufadas

POSTRES 

Tarta de Queso cremosa con Reducción de Frutos Rojos y Helado de Turrón

Surtido Navideño

BODEGA

Agua, Cervezas y Refrescos

Cune Blanco (D.O. Rueda)

Tinto Beronia (D.O. Rioja)

Cava Brut

Café e infusiones

Menú Gaspar

65€



ENTRANTES A COMPARTIR

Selección Navideña de Jamón Ibérico y Tostas Rústicas con Tomate

***

Tartar de Atún Sabor y Luz con Crema de Ajo Blanco Malagueño

***

Croquetas caseras: Las Cremosas de Ibérico y las de Langostinos al Pil-pil

***

Revuelto de Setas con un Toque de Ilusión y Huevo 63º

PRINCIPAL

Salmón Invernal con Mazamorra de Almendras Tostada y Vinagreta de Lemongrass

Ó

Jugoso Festín de Solomillo de Ternera con Parmentier Navideño y Salsa Perigordini Trufada

POSTRES 

Macaron Imperial con Helado de Chocolate Blanco y Destellos

Surtido Navideño

BODEGA

Agua, Cervezas y Refrescos

Cune Blanco (D.O. Rueda)

Tinto Beronia (D.O. Rioja)

Cava Brut

Café e infusiones

Menú Baltasar

72€



INFORMACIÓN Y CONDICIONES

Servicio de bebidas incluidas en los menú contratados:
Comenzará en el momento en que los comensales se sienten a la mesa y finalizará al servirse el postre. 

En el caso de aperitivos de pie, contará desde que se sirva el primer aperitivo hasta el último.

Consumiciones previas:
Cualquier consumo realizado antes o después del inicio o finalización del servicio, será abonado.

Alergias e intolerancias:
Deben comunicarse con un mínimo de 7 días de antelación.

Reserva para los menús de este dosier:
Se requerirá un anticipo para la reserva de la fecha.

Confirmación del número de comensales:
El número definitivo debe confirmarse con al menos 7 días de antelación. En caso de no asistencia el 

día del evento, y sin aviso para restructurar el número de comensales,  se cobrará el menú 
correspondiente a los comensales ausentes

Precios Especiales para Combinados:

Marcas Estándar: 9,00€

Marcas Prémium: 12,00€

Si padece alguna alergia, intolerancia o tiene algún requerimiento alimentario especial, le rogamos 
que nos lo comunique para poder adaptar su experiencia gastronómica de la mejor manera posible.

• Precios por persona y menú. Precios con 10% IVA incluido y válidos salvo error tipográfico. 

• Todos nuestros platos con pescado cumplen con la normativa sanitaria vigente. Los productos que se consumen crudos, semicrudos o 
marinados han sido previamente congelados a una temperatura igual o inferior a –20 °C durante un mínimo de 24 horas, garantizando así 
la seguridad alimentaria frente al Anisakis.


