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Surtido Navideno de Quesos Artesanales
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Ensaladilla Rusa Estrella con melva de Atun y Encurtidos citricos 7\ AR
Croquetas caseras: Las Cremosas de lbérico y las de Langostinos al Pil-pil //
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Pan Bao al vapor con Langostinos crujientes, Guacamole especiado,
Salsa dulce-picante, bajo un toque fresco de Cilantro.

PRINCIPAL
Lomo de Lubina de estero con Nieve de Arroz negro Venere, Verduras seleccionadas y
suave matiz de Sobrehusa
¢)
Jugoso Solomillo de Cerdo con Parmentier de Queso de Cabra'y
Salsa agridulce de Frutas Navidenas

POSTRES
Tarta de Zanahoria Coronada con crema de Queso Flambeado y Helado de Frutas del Bosque

Surtido Navideno

BODEGA
Aguaq, Cervezasy Refrescos
Cune Blanco (D.O. Rueda)
Tinto Beronia (D.O. Rioja)

Cava Brut

Café e infusiones
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Ensaladilla con encanto Navideno de Tartar de Atun, Patatas y Mahonesa Kimchi
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Croqguetas caseras: Las Cremosas de Ibérico y las de Langostinos al Pil-pil

kksk

Rollito Festivo de Cerdo Asado con Pina Dorada y Cebolla Morada

PRINCIPAL
Bacalao Confitado con Guisantes y Caldo de Jamon Ibérico
@)
Rib Eye 250gr. con Patatas Baby y Salsa de Setas Trufadas

POSTRES
Tarta de Queso cremosa con Reduccion de Frutos Rojos y Helado de Turrén

Surtido Navideno

BODEGA
Agua, Cervezas y Refrescos
Cune Blanco (D.O. Rueda)
Tinto Beronia (D.O. Rioja)
Cava Brut

Café e infusiones
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ENTRANTES A COMPARTIR
Seleccion Navidena de Jamoén Ibérico y Tostas Rusticas con Tomate
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Tartar de Atun Sabory Luz con Crema de Ajo Blanco Malagueno
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Croquetas caseras: Las Cremosas de Ibérico y las de Langostinos al Pil-pil
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Revuelto de Setas con un Toque de llusion y Huevo 63°

PRINCIPAL
Salmoén Invernal con Mazamorra de Aimendras Tostada y Vinagreta de Lemongrass
@)
Jugoso Festin de Solomillo de Ternera con Parmentier Navideno y Salsa Perigordini Trufada

POSTRES
Macaron Imperial con Helado de Chocolate Blanco y Destellos

Surtido Navideno

BODEGA
Agua, Cervezasy Refrescos
Cune Blanco (D.O. Rueda)
Tinto Beronia (D.O. Rioja)
Cava Brut

Café e infusiones
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1a n u e S tr a o Servicio de bebidas incluidas en los menu contratados:
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Comenzara en el momento en que los comensales se sienten a la mesa y finalizard al servirse el postre. /// R\
En el caso de aperitivos de pie, contarad desde que se sirva el primer aperitivo hasta el ultimo. AN \
MR
Consumiciones previas: | N
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Cualquier consumo realizado antes o después del inicio o finalizacién del servicio, serd abonado. /

Alergias e intolerancias:
Deben comunicarse con un minimo de 7 dias de antelacién.

Reserva para los menus de este dosier:
Se requerira un anticipo para la reserva de la fecha.

Confirmacion del nimero de comensales:
El numero definitivo debe confirmarse con al menos 7 dias de antelacion. En caso de no asistencia el
dia del evento, y sin aviso para restructurar el niUmero de comensales, se cobrara el menu
correspondiente a los comensales ausentes

Precios Especiales para Combinados:
Marcas Estandar: 9,00€

Marcas Prémium: 12,00€

Si padece alguna alergia, intolerancia o tiene algun requerimiento alimentario especial, le rogamos
que nos lo comunique para poder adaptar su experiencia gastronomica de la mejor manera posible.

* Precios por persona y menu. Precios con 10% IVA incluido y validos salvo error tipografico.

* Todos nuestros platos con pescado cumplen con la normativa sanitaria vigente. Los productos que se consumen crudos, semicrudos o
marinados han sido previamente congelados a una temperatura igual o inferior a =20 °C durante un minimo de 24 horas, garantizando asi
la seguridad alimentaria frente al Anisakis.




