MENU GRUPOS 2026

RRY
RISTMAS

vinccihoteles



|

D

4 ’




Menu 1: Navidad Elegante y Tradicional

ENTRANTES PARA COMPARTIR

Estacion Festiva de Quesos Artesanales
Seleccién de Quesos nacionales acompanados de sus Reganas

Nuestra Ensaladilla Rusa Navidena “El Taller”
La versidon de la casa de un clasico imprescindible en nuestra mesa

Surtido de Croquetas Melosas de Jamén Ibérico y Boletus
Cremosas por dentro, crujientes por fuera

Bao de Cochinita Pibil al Estilo Malagueho
Tradiciéon mexicana reinterpretada con alma malaguena

PRINCIPAL A ELEGIR

Carrillada de Ternera Estofada en su Jugo
Con suave crema de Patata y aromas de Invierno

(©)

Lubina al Horno, Cocina de Invierno
Con Arroz Venere meloso y salsa verde

POSTRE

Bizcocho Templado de Chocolate y Naranja
Con Caramelo salado de Naranja y nuestro Helado de Vainilla ahumada

Surtido Navideno

BODEGA
Agua, Cervezas y Refrescos
Vino Blanco Cune (D.O. Rueda)
Tinto Beronia (D.O. Rioja)
Cava Anna de Codorniu

Café e infusiones

MENU GRUPOS 2026

Su mesa, Sus momentos,
Nuestra Navidad
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Menu 2: Navidad Gastrondmica y Sofisticada

ENTRANTES PARA COMPARTIR

Estacion Navideiia de Embutidos e Ibéricos
Seleccidén de nuestros mejores Embutidos y productos lbéricos

Ensalada Templada de Pollo de Corral y Patata
Con Mahonesa citrica, Mostaza y Miel

Croquetas Cremosas de Setas Silvesires y Trufa
Un bocado de bosque vy trufa para celebrar la Navidad

Bao de Cochinita Pibil al Estilo Malagueho
Nuestro particular encuentro entre México y Mdlaga

PRINCIPAL A ELEGIR

Presa Ibérica Cocinada a Baja Temperatura
Con delicada salsa de Pedro Ximénez y mini Patatas asadas

(©)

Bacalao Confitado con aromas al Pil-Pil
Con cremosa Calabaza asada y Naranja

POSTRE
Tarta de Queso de Cabra Malaguena, Esencia de Nuestra Tierra
Con Helado de galleta, Miel de Frigiliana y crumble de Almendras

Surtido Navideno

BODEGA
Aguaq, Cervezas y Refrescos
Vino Blanco Cune (D.O. Rueda)
Tinto Beronia (D.O. Rioja)
Cava Anna de Codorniu

Café e infusiones
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Su mesa, Sus momentos,
Nuestra Navidad
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Menu 3: Navidad premium/Celebracién MENU GRUPOS 2026

Su mesa, Sus momentos,

ENTRANTES PARA COMPARTIR Nuestra Navidad

Gran Tabla Navidefia de Jamén Ibérico y Quesos Artesanales
Con sus tradicionales Reganas y acompanamientos

Ensaladilla Cremosa de Patata con Tartar de Atdn Marinado en Kimchi
Una Interpretacién contempordnea de un clésico de nuestra gastronomia

Revueltos Cremosos de Setas y Huevos a Baja Temperatura
Con sabores de bosque y esencia de invierno

Brioche de Mantequilla con Salchichén de Mdlaga Especiado
Un bocado malagueno reinterpretado para estas fiestas

PRINCIPAL A ELEGIR

Solomillo de Ternera, Patatas Ahumadas y Salsa de Trufa
Un plato principal de corte festivo y elegante

(©)

Pulpo a la Brasa, Esencia Malagueha
Con Parmentier de Vino Mdlaga y velo crujiente

POSTRE

Grand Macaron de Chocolate y Cremoso de Turrén
Un dulce final inspirado en los sabores mds tradicionales de la navidad

Surtido Navideno

BODEGA

Aguaq, Cervezas y Refrescos
Vino Blanco Cune (D.O. Rueda)
Tinto Beronia (D.O. Rioja)

Cava Anna de Codorniu VinCCihOTeleS

Café e infusiones




MENU GRUPOS 2026

INFORMACION Y CONDICIONES

Servicio de bebidas incluidas en los menus contratados:
Comenzara en el momento en que los comensales se sienten a la mesa y finalizara al servirse el postre. En el caso de aperitivos de pie,
contard desde que se sirva el primer aperitivo hasta el ultimo.

Consumiciones previas:
Cualquier consumo realizado antes o después del inicio o finalizacién del servicio, sera abonado.

Alergias e intolerancias:
Deben comunicarse con un minimo de 7 dias de antelacion.

Reserva para los menus de este dosier:
Se requerira un anticipo para la reserva de la fecha.

Confirmacion del nimero de comensales:
El numero definitivo debe confirmarse con al menos 7 dias de antelacion. En caso de no asistencia el dia del evento, y sin aviso para
restructurar el nUmero de comensales, se cobrara el menu correspondiente a los comensales ausentes

Precios Especiales para Combinados:
Marcas Estandar: 9,00€
Marcas Premium: 12,00€

Si desea cambio de bodega consiltenos

* Precios por persona y menu. Precios con 10% IVA incluido y validos salvo error tipografico.

Si tiene alguna alergia o intolerancia alimentaria, informe a nuestro personal antes de realizar su pedido. Algunos
platos pueden presentar riesgo de contaminacion cruzada con determinados alérgenos. Consulte la informacidn

especifica disponible para cada elaboracion.
vinccihoteles




HAZ TU RESERVA

Hotel Vincci Larios 10 4*
c/ Marques de Larios, 10 | 29005 Mdlaga

Tel: +34 951 02 93 70
lariosdiez@vinccihoteles.com
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